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الثاني 

الثالث 

الرابع 

الرابع 

الخامس 

السادس 

السابع 

0212ثقف-2
0522نجل-5

1211سيض-2
1212سيض-2

1213سيض-2
1341طهي-3
1342طهي-3

0221عرب-2
1241طهي-2
1311سيض-3

1312سيض-3

1343طهي-3
1344طهي-3
1511سيض-5

0262تقن-2
2211سيض-2

2241طهي-2
2242طهي-2
2243طهي-2
2341طهي-3
2342طهي-3
2343طهي-3

2244طهي-2
2245طهي-2
2344طهي-3
2345طهي-3
2347طهي-3
2348طهي-3
2364طهي-3
2601سيض-6

0401مهر-4

3241طهي-2
3242طهي-2
3243طهي-2
3311سيض-3

3341طهي-3
3342طهي-3
3343طهي-3

3212سيض-2

3244طهي-2
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3346طهي-3
3347طهي-3
3511سيض-5

رمز المقرر

رمز المقرر

رمز المقرر

رمز المقرر

رمز المقرر

رمز المقرر

رمز المقرر

  الوسطية والاعتدال
  اللغة الإنجليزية المكثفة

  مقدمة في السياحة والضيافة
  مبادئ التسويق في السياحة 

والضيافة
  جودة الخدمات

  أسس إعداد الطعام
  تقنيات إعداد الطعام

  مهارات اللغة العربية
  الصحة والسلامة الغذائية

  المحاسبة والرقابة في السياحة 
والضيافة

  مبادئ الإتيكيت والبروتوكولات 
الدولية

  الكعك والكريمات
  الخبز والمخبوزات

  اللغة الإنجليزية في السياحة

  الذكاء الاصطناعي
  إدارة الموارد البشرية في السياحة

والضيافة
  تصميم قائمة الطعام

  عمليات الطهي المعاصرة
  أساسيات التغذية
  الطهي السعودي

  المشروبات
  الطهي البارد 1

  إدارة خدمات الأغذية
  تصميم الفنادق والمطاعم

  الطهي البارد 2
  الطهي حسب الطلب

  المعجنات
  إدارة خدمة الأغذية والمشروبات

  المطبخ العالمي
  التدريب الميداني 1

  مهارات الإعداد الوظيفي (تدريب 
(1

  إعداد الشوكولاتة
  تحليل أعمال الطهي
  إدارة موارد الطهي

  الابتكار وريادة الأعمال في 
السياحة والضيافة

  عمليات الطهي المعاصرة
  المواضيع والمفاهيم

  الابتكار في تصميم المعجنات

  الإدارة الإستراتيجية في السياحة 
والضيافة

  إدارة تكاليف الأغذية والمشروبات
  تطوير المنتجات الغذائية

  إبداعات الشوكولاتة والحلوى 
المتقدمة

  المناسبات والفعاليات
  فن التزيين

  مشروع التخرج في فنون الطهي
  لغة أجنبية
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التخصص :
1الاصدار :

143ساعات الخطة :

الخطة الدراسية

فنون الطهي 710202

رئيسي نوع الخطة : 

كليهماالجنس :

الدرجة : بكالوريوس

461الفصل :

السياحة والضيافة الكلية :

الضيافة القسم :

المجموعة :المجموعة : إجبارية 1إجبارية 1

تاريخ جلسة المجلس :

رقم جلسة المجلس :

تاريخ جلسة العمادة :

رقم جلسة العمادة :

19/01/46تاريخ جلسة الكلية :

12رقم جلسة الكلية :
19/01/46تاريخ جلسة القسم :

12رقم جلسة القسم :
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السابع 

2602سيض-8

0211ثقف-2
0213ثقف-2
0214ثقف-2
0215وطن-2
0231ثقف-2
0241فن-2
0251دار-2
0261تقن-2
0271وطن-2
0272وطن-2
0281صحة-2
0291تطوع-2

رمز المقرر

رمز المقرر

  التدريب الميداني 2

  الأخلاق والقيم
  الحقوق

  بناء الوعي
  المدخل إلى الثقافة الوطنية

  الفكروالفلسفة
  الفنون

  مبادىء ريادة الأعمال
  مقدمة في مهارات الحاسب الآلي

  المواطنة
  التاريخ الوطني
  الوعي الصحي

  مهارات في التطوع
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التخصص :
1الاصدار :

143ساعات الخطة :

الخطة الدراسية

فنون الطهي 710202

رئيسي نوع الخطة : 

كليهماالجنس :

الدرجة : بكالوريوس

461الفصل :

السياحة والضيافة الكلية :

الضيافة القسم :

المجموعة :

المجموعة :

إجبارية 1

( 2 )إختيارية 1

4 الساعات الحرة :

متطلبات جامعةالفئة :

تاريخ جلسة المجلس :

رقم جلسة المجلس :

تاريخ جلسة العمادة :

رقم جلسة العمادة :

19/01/46تاريخ جلسة الكلية :

12رقم جلسة الكلية :
19/01/46تاريخ جلسة القسم :

12رقم جلسة القسم :
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24
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المجموع

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


